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DANSK DESIGN
OG KVALITET

11915 grundlagde den unge danske maskinarbejder Palle Hoff

Wods chow virks omheden, der skulle blive verdens kendt for at vaere
‘Sterk som en Bjgrn’. Det handlede fra starten om rgremaskiner til
professionelle, og det ggr det ogsa i dag. Og kun rgremas kiner, med
den styrke og ekspertise, som denne s pecialis ering giver. Og bjgrnen
er stadig varemarke og symbol for mere end 100 drs dansk handverk,

kvalitet og banebrydende design og funktion.

Sadan begyndte et kan ses. Det kan hgres. Det kan maerkes. Varimixer er solidt
deti 1915 kram, der er skabt til at holde i arevis. Rgremaskiner, som taler
—en 15 liter dagligt, hardt arbejde i bagerier, kgkkener, fgdevareproduktioner og
Rgre-, Piske- og i medicinalindustrien. I de sma og i de helt store produktioner.
Altemaskine. Det er rgremaskiner, der bygger pa tradition for godt handveerk
og en unik idé, nar rgrevaerktgjerne roterer om sin egen akse
samtidig med, at de fgres rundt i en cirkelbevagelse i kedlen
—som planeter omkring solen. Det betyder, at hele massen i kedlen
bearbejdes og alle punkter langs kedelveeggen nas.

Det er tradition for nyteenkning. Tradition for produktudvikling
baseret pa et indgaende kendskab til brugernes behov og dagligdag
og brugerdrevet innovation pa forkant med fremtiden. Resultatet er
professionelle rgremaskiner, der tager ansvar for ergonomi, hygiejne
og nem renggring.

Dansk design og kvalitet. Med udvalgte, veluddannede og
professionelle distributgrer over hele verden som garant for fuld
tilfredshed fgr, under og efter installationen.




Varimixer er mere end 100 drs tradition for handbygget kvalitet baseret pa

de bedste materialer forarbejdet med preecision og faglig stolhed.

HANDVARK OG
NY TEKNOLOGI

Varimixer er ikke masseproduktion. Det er menneskers verk.

Intet samlebdnd, men omkring 60 erfarne fagfolk, der pa fabrikken
i Brandby hdndbygger hver enkelt rgremaskine med faglig s tolthed.
Det er den samme medarbejder, der har ansvaret for ferdigggrels en
fra start til slut. Assisteret af den nyeste, fleksible produktions teknolo-

giog 100 4r gamle verdier: Palidelighed. Ansvarlighed. Arlighed.

er er maskiner, der er opfundet til formalet for artier siden.
DEn handbetjent maskine til hvert enkelt buk pa piskerisets
trade eller krogens buk f.eks. Der er de nyeste versioner af fleksible
robotter, som arbejder ubemandet i dggndrift med pracisions-
fremstilling af elementer i de absolut bedste materialer.

Og sa er der medarbejderne, der har bygget reremaskiner i
arevis. Handveerkere med personligt engagement, faglig stolthed og
en hgj grad af ansvarsfglelse for dét, som mange kalder verdens
bedste rgremaskine.

Store ord, der kan lyde som floskler. Uden indhold ville ordene
vaere vaerdilgse, men nar ordene svarer til oplevelserne i virkeligheden,
er det veerdier, der ggr en virksomhed virkelig sterk.

Staerk som en bjgrn.



Intet samlebdndsarbejde. Hver enkelt Varimixer
er resultatet af godt handverk og faglig stolthed hos de ca.
60 medarbejdere pa fabrikken i Brondby.

imlgs hastighedsregulering ved hjelp af frekvensstyrede
motorer eller reguleret ved hjelp af neesten uopslidelig
teknologi med kileremme.
En teknologi uden olie, sd der tkke er risiko for oliespild i
kedlen.

En Varimixer er en kede uden svage led. Hver enkelt
komponent er fremstillet © ekstremt solide materialer og
kombineret til en helhed, der er konstrueret til at holde

i drevis.

En omfattende kvalitetstest i alle produktionens

Jaser sikver et slutresultat, der har gjort Vari

denskendt for at vere sterk som en bjgrn’
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NAR ERGONOMI ER
SUND @KONOMI

Med Varimixer ERGO-s erien pa 60, 100 og 140 liter er det ikke ngdvendigt at
afmontere de store rgremaskiners rgrevaerktgjer, nar kedlen s @nkes, fjernes
og erstattes af naste portion. Processenstyres fra detskratstillede, ergono-
mis k udformede dis play — uden tunge lgft og besvarlige arbejdss tillinger.
En proces, der sparer tid og penge og gger produktiviteten.

et er rgremaskiner til det store behov — til produktioner, hvor tid
D og effektivitet er mange penge vaerd. Produktioner, hvor kravene
til hygiejne kraever nem og ekstrem effektiv renggring. Produktioner,
hvor mange forskellige medarbejdere skal kunne betjene maskinen
uden instruktion. Medarbejdere, der slipper for belastende lgft og
arbejdsstillinger, fordi Varimixer ERGO er banebrydende ergonomisk
design.

Ved at forgge hgjden pa rgremaskinen er der skabt plads til, at
kedlen kan sankes sa meget, at rgreverktgjet er frit. Det betyder, at
kedlen kan fjernes og en ny kan kgres ind, uden at det er ngdvendigt at
fjerne rgreverktgjet. Rgrevaerktgjet befinder sig desuden i den
ergonomisk rigtige hgjde, nar det skal skiftes og et andet monteres.

Design og konstruktion tager hgjde for optimal hygiejne og
nem renggring, og maskinerne kan som standard vaskes efter
IP53-standarden. Med montering af bl.a. vandtaet, rustfrit stilrgre-
hoved kan ERGO-serien opgraderes til IP54, s hele maskinen kan
spules ren med en vandslange.

KONTROLPANELET Veelg mellem trinles hastigheds-
regulering, faste hastigheder eller op til 20 programmer
med egne processer. Al betjening sker fra det oversku-
elige, skratstillede betjeningspanel med touch skasrm.
Panelet er nem at rengere og er stev- og vandteet.

TRINLGS HASTIGHEDSREGULERING ————
Hastigheden reguleres trinlgst af et meget
robust system af kileremme. Det betyder,

at reremaskinen ikke indeholder olie med

deraf folgende risiko for oliespild i kedlen.

AFTAGELIG SIKKERHEDSSK/ZARM
Den aftagelige sikkerhedsskaerm i
CE-certificeret plast er nem at montere
0g rengere i opvaskemaskine.
Varimixer ERGO kan ogséa udstyres
med en lukket sikkerhedsskeerm

i rustfrit stal, der beskytter mod stov
0g sprajt.

EN MASKINE - FLERE KAPACITETER

ERGO 60 kan leveres med en skal og veerktejer
til 30 liter produktion, mens ERGO 100 kan le-
veres med udstyr til produktion af 60 og 40 liter.
Muligheden for at producere reducerede meeng-
der gor den store maskine mere alsidig.

Det er ikke nedvendigt at overvage ro-
reprocessen. Nar tiden er gaet, serger
automatikken for, at kedlen saenkes, sa
roreveerktojerne kan dryppe af direkte i
kedlen.

AUTOMATISK SANKNING AF KEDEL T

HYGIEJNISK OG RENGORINGSVENLIG Alle over-
flader og tilbeher er i rustfrit stal, og design og kon-
struktion tilgodeser optimalt hygiejne og meget nem
rengering. Varimixer ERGO kan vaskes efter IP53-stan-
darden, og kan opgraderes bade i en marineversion og
til IP54-rengering med bl.a. vandteet, rustfrit stalrere-
hoved.

ERGONOMISK ARBEJDS-
HOJDE

Al arbejde ved Varimixer ERGO
foregar med rank ryg. Der er
uhindret adgang til at skifte ro-
revaerktojerne i den ergonomisk
rigtige arbejdshgjde.

INGEN TUNGE LOFT

To arme l&ser kedlen fast,
heever den til rereposition og
seenker den igen. Ingen ma-
nuelle laft. Maskinen kan
kun startes, nar kedlen er pa

ELEKTRISK LIFT TIL NEM HANDTERING. Selv de storste kedler plads — det serger sensorer i
kan loftes let og ergonomisk ved hjeelp af en elektrisk lift, som ogséa armene for.

sikrer korrekt arbejdshejde under fyldning og temning. Veelg mellem

10 Q Varimixer flere modeller - eller vaelg en manuel kedelvogn til transport.

ERGO60 ERGOG0 ERGO100 ERGO100 ERGO140




ERGO er IP53 som standard, og den kan opgraderes til

IP54, sa den tdler endnu grundigere rengpring.

Ingen tunge lgft. Kedlen heeves, senkes og fastholdes

automatisk ved et enkelt tryk pa kontrolpanelet.

Det overskuelige, skrdtstillede kontrolpanel med trykknap-

teknologi er bdde nem at betjene og nem at renggre.

Nar kedlen senkes, er der uhindret adgang til at
skifte rore-veerktgjerne pa Varimixer ERGO i den
ﬁ Varimixer ergonomisk rigtige arbejdshgjde.
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Varimi er ERGO serien kan opgraderes til
renggringsstandarden IP54 med et vandtaet
rustfrit stal rgrehoved, vandtat forsegling bag og
topplade og beskyttelse mod vandindtrengning
ved udluftningen. Med denne opgradering kan du
sprgjte ERGO med en vandslange fra alle vinkler.
Dette gor Varimixer ERGO til verdens mest
iejniske rgremaskine der tilmed er nem at

l‘t‘.llgﬂl‘t‘. o

m Varimixer

VARIMIXER
MARINE

Skibe og boreplatforme stiller saerlige krav til
rgremaskiner. Strgmforsyningen er anderledes,
og kravene til at beskytte teknikken mod vand er store.
Det samme er kravene til hygiejne og nem renggring.
Det er kray Varimixer opfylder med Marine-
versioner af alle raremaskiner fra 10 til 200 liter.
Varimixer Marine er udfgrt i rustfrit stal og
opfylder IP44-standarden. Maskinerne er beskyttet
mod vandindtrengning — ogsa ved ventilationen — og
keervfrie skruer sikr mmen med renggringsvenlige

overflader og design optimal hygiejne. Maskinerne star

pa fuldsvejste ben af rustfrit stil, der kan faestnes til

gulvet.




Med denne serie af robuste rgremaskiner

fra 30 til 100 liter opfylder Varimixer AR selv
de skrappeste krav til brugervenlige lgs ninger 1
s torkgkkener, bagerier og fgdevareindus trier af

enhver art og stgrrelse — til lands og til vands.



TRINLGS HASTIGHEDSREGULERING
Hastigheden reguleres trinlgst af et meget
FLERE KAPACITETER | EN MASKINE. Kedler og robust system af kileremme i stedet for gear.
veerktej til produktion af halv volumen er tilgeengelige En losning der betyder, at reremaskinen
for modeller fra AR30 til AR80. AR100 kan udstyres ikke indeholder olie med deraf folgende

til produktionskapaciteter pa 100, 60 og 40 liter. risiko for oliespild i kedlen.

ROREMASKINEN TIL ALT
OG ALLE
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Den legendariske Varimixer AR-s erien dekker gnsker og behov for
solide, kraftfulde roremaskiner fra 30 til 100 liter. Med trinlgs variabel

hastighed og en unik, ergonomisk og tidsbesparende lgs ning, hvor

kedelen fastholdes, lgftes og s@nkes i en automatisk bevagelse er

betjeningen af selv de stgrste maskiner helt enkel. Mange muligheder

for tilpasning til s pecielle gnsker.

Q Varimixer

arimixer AR-serien dackker gnsker og behov for solide, kraftfulde
Vr;z)remaskiner med en kapacitet pa 30, 40, 60, 80 og 100 liter. Med
trinlgs variabel hastighed og en unik, ergonomisk og tidsbesparende lgs-
ning, hvor kedelen fastholdes, lgftes og saenkes i en automatisk bevagelse
er betjeningen af selv de stgrste maskiner helt enkel. Mange muligheder
for tilpasning til specielle gnsker.

Hvad enten der skal ltes, rgres eller piskes er der sandsynligvis en
Varimixer AR til opgaven. Til det mellemstore bageri eller stor-
kgkken eller til den helt store fgdevareproduktion.

Kedlen placeres mellem to arme, fastholdes og lgftes eller seenkes i
en og samme, rolige bevaegelse. Ingen tunge, manuelle Igft. Varimixer
AR 30-80 liter leveres enten med manuel hastighedsregulering,
kedellgft og -seenkning ved hjalp af handtag eller automatisk styret
pa maskinens overskuelige display. I Varimixer AR 100 liter er lgftefunk-
tionen som standard automatisk.

Til alle modeller kan der leveres specielle, mindre kedler med tilhg-
rende rgreverktgj, sa der kan produceres reducerede maengder
pa stgrre maskiner. To stgrrelser i én maskine gger anvendelsesmulighe-
derne.

Varimixer AR i rustfrit stal leveres ogsa i en marineversion, der op-
fylder kravene i USPHS. Modellerne fra 60 liter og opefter kan udstyres
med vandtet rgrehoved.

DIGITAL TIMER Produktionstiden
kan styres eller folges via en digital
timer. Maskinen stopper ved O

KODHAKKER OG GRONSAGS-

SKZARER Modellerne fra AR30 til

ARB80 kan leveres med hjeelpetreek,
der udvider reremaskinens anven-

delsesmuligheder.

SIKKERHEDSSKZARM | PLAST
ELLER RUSTFRIT STAL

AR-serien leveres som standard
med fastmonteret sikkerhedsskaerm
i CE- og EU-godkendt plast med en
abningsluge, sa ingredienser kan
tilseettes under arbejdet.

Kan ogsa leveres med aftagelig
skeerm i plast eller fastmonteret eller
aftagelig skaerm i rustfrit stal.

AUTOMATISK FIKSERING

Kedlen kares pé plads mellem

de to arme. Ved hjeelp af handtaget

— eller automatisk ved tryk pa en knap
— fastholdes og lgftes eller seenkes
kedlen i en og samme bevaegelse.

NEM KEDELHANDTERING Vzlg
mellem en manuel kedelvogn til trans-
port eller en elektrisk kedellift der
handterer transport til og fra maskinen
og kedellgft. Dette sikrer ogsa god er-
gonomi under pafyldning og temning.
Veelg mellem flere modeller.

HVID ELLER RUSTFRIT STAL

En rengeringsvenlig konstruktion. AR
serien er pulverlakeret som standard
og kan opgraderes til rustfri stél
konstruktion.

STARK OG EFFEKTIV
Den kraftfulde motor har
kapacitet til at handtere

store kvantiteter af tunge
ingredienser.

PIZZA SPECIAL AR40 og AR60
leveres i en speciel pizzaversion
med en ekstra kraftfuld motor,
der uden problemer handterer
henholdsvis 32 og 46 kg pizzadej
med 50% terstof.
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_ﬁ Varimixer

Med sin enkle betjening, gennemprgvede og nesten

uopslidelige teknologi, sin store styrke og rengpringsvenl:

konstruktion er Varimixer AR en succes over hele verden —
il lands og til vands. Til den mellemstore og den helt store
produktion.

Jfatnin

Varimixer AR40 og AR60 leveres i en

iel pizza-version

med ekstra sterk motor og en dejkrog med dobbelt bajonet-

S

krevende pi

1de.

g, som stkrer helt stabil rotation i selv den mest
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HELT ENKEL INTUITIV BETJENING Indstil tid og
hastighed. Tryk start og stop. S& enkelt er det, og det
hele styres i optimal arbejdshgjde fra det skratstillede
betjeningspanel.

DESIGNET AF DEM DER
S KAL BRUGE DEN

Helt enkel betjening, ingen tunge lgft og tildelt ’Kitchen Innovations
Award’ som den mest hygiejniske rgremaskine pd markedet.
KODIAK er resultatet af en designproces, hvor professionelle brugere
har veret med til at skabe den optimale rgremaskine, der opfylder de

krav og udfordringer, dagligdagen stiller.

mere end seks méaneder fulgte designere og ingenigrer arbejdeti 25

forskellige kgkkener og bagerier. Med fokus pé arbejdsstillinger, tunge
lgft og transport, renggring og hygiejne studerede man arbejdsgangen
for, under og efter processerne ved rgremaskinen. Resultatet er en 20- og
30 liter rgremaskine, der setter nye standarder for, hvor enkelt det kan
ggres. Det er ikke ngdvendigt at laese en manual for at betjene KODIAK.

Det er slut med tunge lgft. Kedlen er stabilt og hgjt placeret pa en
kedelvogn, der kgres ind under rgremaskinen, nar der skal piskes og ltes.
Kedlen fastholdes, haves og seenkes nemt i én og samme bevagelse med
det ergonomisk udformede hindtag pa siden af maskinen.

Arbejdet i kedlen kan fglges gennem den patenterede sikkerheds-
skeerm i klar polykarbonat. Skeermen holdes fast af magneter, der ogsa
fungerer som sikkerhedsafbryder — maskinen kan ikke kgre, hvis skaer-
men ikke er pédsat. Arbejdshgjden er havet, og siderne pa den gverste
del af maskinen skraner indad, sa synsfeltet til kedlen er gget. Desuden
er selve kedlen og dimensionerne pa rgrevaerktgjerne gjort bredere. Det
gger hastigheden og sparer tid.

National Restaurant Association tildelte i 2015 KODIAK arets
"Kitchen Innovation Award’ med en konstatering af, at KODIAK er
markedets mest innovative rgremaskine.

KODIAK produceres ogsa i en marineversion med serlig sikring

mod vandindtrengning.

KODIAK 10 floor model KODIAK 10 table model KODIAK 20 floor model KODIAK 20 table model KODIAK 30

24 Q Varimixer

HJZALPETRAK PA FRONTEN
KODIAK kan udstyres med hjeelpetraek
til kedhakkere og grentsagsskeerere.

PATENTERET AFTAGELIG SIKKERHEDS-
SKZARM

Skeermen er med integreret ifyldningsbakke og
fremstilet i gennemsigtig polycarbonat, der kan
maskinopvaskes. Monteres lynhurtigt uden veerk-
toj — skaermen fastholdes ved hjeelp af magneter,
der samtidig fungerer som sikkerhedsafbryder.

VERDENS MEST EFFEKTIVE PISKERIS
Unik konstruktion @ger periferihastigheden og
reducerer arbejdstiden.

TO MASKINER | EN KODIAK 30-liter mo-
dellen kan suppleres med en mindre 15-liters
kedel og tilhgrende veerktojer, og 20-liter mo-
dellen kan supplieres med en mindre 12-liter
kedel til produktion i mindre meengder. Dette
oger maskinens alsidighed.

ERGONOMISK KEDELVOGN Ingen tunge loft
nar kedlen keres direkte til og fra maskinen i hgj-
de med arbejdsbordene. Kedlen kan tippes, men
star sikkert i en gummiring under transport.

ERGONOMISK LOFT OG SANK
Det ergonomisk udformede handtag
fastholder og haever og seenker kedlen
i én og samme beveaegelse.

IP44 Varimixer KODIAK kan
rengores efter IP44-standarden.

RUSTFRIT STAL Fremstillet i renge-
ringsvenligt, rustfrit stal med kraftige
rammer og haje, justerbare ben, sa
der kan geres rent under maskinen.
Kedel, ris, spartel, krog og skraber er
ligeledes i rustfrit stal, der kan maski-
nopvaskes.

KORER PA 230 VOLT KODIAK kan
tilsluttes en almindelig stikkontakt.
Frekvensomformer og en 3-faset
motor goer Varimixer KODIAK til en
meget staerk reremaskine.

—— BENENE KAN JUSTERES

| HOJDEN



Siderne pd den guerste del af KODIAK skrdaner indad,
arbejdshgjden er hevet og dimensionen pa rgrekedlen er gget.

Det gpr det nemt at fplge rgreprocesserne i kedlen.

KODIAK 20 liter er beskyttet mod vandindtrengning

il niveaw IP44 og taler dermed grundigere renggring.

Den transperante sikkerhedsskerm har indhygget ifyldningsbakke.
Den holdes pa plads af magneter, som ogsa tjener som sikkerhed-

safbryder.

Der er ingen tunge lgft. Kedlen kgres direkte til og fra

maskinen. Med det ergonomisk udformede handtag

26 ﬁ Varimixer heeves, senkes og fastholdes kedlen i en bevegelse.
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m Varimixer

| Krogen

Det starter som en stang af rustfrit stal, der
drejes konisk, sd den er kraftig gverst og tyndere
nederst. Sa skabes hvert buk og vinkel i hver sin
specialbyggede hydrauliske presse. Koldbukket og
med en enorm styrke. Krumning, buk og vinkler
sprger for, at dejen holdes nede i kedlen under
eliningen, hvor det nederste buk sgrger for, at
dejen vendes og foldes. Rgrehovedets planetariske
bevegelsesmgnster sikrer en fuldstendig ensartet
blanding, der er sd skansom, at selv de mest
temperaturfplsomme geerdeje bliver celtet hurtigt
og effektivt. Den specialkonstruerede pizzakrog
med dobbelt bajonetfatning til Varimixer AR40
0g ARGO hdndterer op til 50% mere gerdej end
traditionelle rgremaskiner.

| Piskeriset

Riset er udformet og konstrueret, sd det passer
preecist til kedlens diameter og fplger kedlens
form ngjagtig. Dimension og trddtykkelse er
tilpasset den enkelte maskinstgrrelse, sa det pa
et minimum af tid pisker maksimalt luft ind

i ravarerne. Den ngje udtenkte konstruktion
af riset er udfprt i rustfrit stal. Hver enkelt
trad, der er forskellig i form og lengde, buk-
kes pa specialuduviklet udstyr og er efterfplgen-
de monteret og justeret i handen. Resultatet er
en hygiejnisk, helt lukket

lpsning uden mekaniske samlinger.

| Spartlen

) | Skraberen

U

Ogsa spartlen er geometrisk konstrueret og
dimensioneret, sa dens bevegelser passer
med kedlens diameter. Afstanden til bund
og sider er ens i top og bund, og samtidig
er bdde de lodrette og tvergdende ribber
skrdtstillede, sa der skabes optimal
turbolens i ravarerne under blandings-
processerne. Spartlen er stgbt i rustfrit stdl,
hvilket sikrer blgde og renggringsvenlige
hjgrner.

Nar der anvendes spartel, ris eller krog kan
kedlens sider afskrabes automatisk fra top til
bund ved hjelp af en skraber. Alle ravarer, der
sidder pd kedelkanten, presses ind i

piske- eller blandingsprocessen, og resultatet er
bade en stprre 0g mere ensartet masse og en stor
tidsbesparelse, ndar maskinen ikke skal standses
for manuel afskrabning under

arbejdet. Skraberbladet leveres i bade nylon og
varmebestandig teflon, og bladet klikkes nemt og
hurtigt pa det rustfrie stalverktg;.

Bdde skraber og skraberbladene kan

maskinopuaskes.
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HJZALPETRZAK TEDDY leveres ogsa
i en variant i hvid med hjeelpetreek til
montering af kedhakker i rustfrit stal.

NEM RENGO@RING Med sit trykstabte, SIKKERHEDSSKZAERM Et fastmonteret
afrundede design uden udvendige gitter og en aftagelig ifyldningsbakke og
skruer og abninger er TEDDY nem steenkskeerm der beskytter bade personen og
I ,I / I | I l I ( I ( , I< at rengore. ingredienserne og giver mulighed for at felge
roreprocessen.

TEDDY er en sterk, professionel b liter rgremaskine til de sma, daglige

opgaver 1 bageriet, kgkkenet og pd laboratoriet. Gennemtaenkt dansk

design med fokus pa ergonomi, hygiejne og nem renggring og i en —— EFFEKTIVE REDSKABER TEDDY leveres

. . ° . o o med 5 liter rareskal i rustfrit stal med lag,
kvalitet, der er skabt til hardt arbejde ar efter ar. et ris af 2.5 mm trade, en spartel og en

specialdesignet krog, der sgrger for, at dejen
eeltes og vendes optimalt. Alt tilbeher er i
rustfrit stél og taler maskinopvask.

eddy er stgjsvag med den rigtige lyd, som vi kender fra dyre biler,

hvor motoren spinder og dgrene smakker med overbevisning.
Den rigtige lyd, nér der skrues op for hastigheden, og nar der trykkes
pa kliklasen for at vippe rgrehovedet tilbage.

TEDDY er solidt kram, der er skabt til mange ars hardt arbejde.
Med en specialudviklet, kraftfuld motor, som i modsztning til de fleste
andre, sma rgremaskiner ogsa er i stand til at blande tunge og seje FIKSERET KEDEL Med et enkelt
ingredienser ved helt lave hastigheder. greb holdes kedlen effektivt pa

Hastigheden reguleres trinlgst fra maskinens eneste betjenings- plads under arbejdet.

knap. Knappen er gennemgaende, sa TEDDY kan betjenes fra begge

sider og med bade hgjre og venstre hand. Det ggr det nemt at placere
NEM BETJENING Hastigheden reguleres trinlgst

med den gennemgéende betjeningsknap, der
trykstpbt aluminium og cn vag. gor det muligt at betjene TEDDY fra begge sider.
leveres slidsterkt lakeret Teddy er fremstillet af trykstgbt aluminium uden udvendige skruer Knappen er ogsa kliklds og omdrejningspunkt, nar

i solv, rod, sort eller hvid. og abninger. Alle kanter og hjgrner er afrundede, si det er nemt at rereenheden vippes tilbage for at skifte veerktay.

TEDDY er fremstillet i rgremaskinen pa steder, hvor der kun er lidt plads — ogsa pa langs op ad

renggre rgremaskinen med en klud.

GOD STABILITET En bred fod med
sugekopper sarger for, at raremaskinen
star stabilt under arbejdet.

Silver grey Racing red Piano black Pure white Pure white with attachment drive
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Den medfplgende ifyldningstragt gor det nemt at

tilseette ingredienser under processen.

Nar rgreverktgjerne roterer om sin egen akse samtidig med,
at de fpres rundt i en cirkelbevegelse i kedlen bearbejdes hele

massen, og alle punkter langs kedelveggen nds.

Krogens udformning sgrger for, at dejen holdes nede i kedlen

samtidig med, at dejen vendes og foldes.

TEDDY er det ultimative valg, nar det handler om en 5 liter
rgremaskine til professionelle. Lige sa solid, som den ser ud.
Lige sd gedigen, som det lyder, ndr rgreenheden vippes tilbage.

Lige sd sterk, som den er lydlgs.

Selv ved de hgjeste hastigheder star TEDDY helt fast pa bordet,

og kedlen er effektivt fikseret med et enkelt greb.
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SPECIFIKATIONER

TEDDY 5L
KODIAK 10 bord
KODIAK 10 gulv
KODIAK 20 bord
KODIAK 20 gulv
KODIAK 30
AR30

AR40

AR40P (PIZZA)
AR60

ARG60P (PIZZA)
AR80

AR100

AR200

ERGO 60

ERGO 100
ERGO 140

5
10
10
20
20
30
30
40
40
60
60
80

KAPACITETER

Maskine kapacitet
AEggehvider
Fledeskum
Smercreme frosting
Lagkagebunde
Mayonnaise
Kartoffelmos

Kager

Glause

Kryddersmeor
Frikadellefars

Pasta, nudler (50%AR)
Dej, hvede (50%AR)

Dej, hvede (60%AR)
Dej, fuldkorn (70%AR)
Dej, rugbred

Dej, surdejsbred

Dej, gluten fri

Ris

Ris

Ris

Ris

Ris
Spartel
Spartel
Spartel
Spartel
Spartel
Krog
Krog
Krog
Krog
Krog
Krog

Krog

5 liter

0.35L

1.4L

25L

%AR = Absorption Ratio (liquid as % of dry matter)

= 0.3

0.7
0.7
0.7
0.7
1.2
1.0
14

10 liter
05L
25L

4L

20 liter
1L

4L

230V
230V
230V
230V
230V
230V
400V
400V
400V
400V
400V

‘lesBiedselo) gd A 081 11 00 B
se} uey BuluAsiojwelissbuipueeds uspuy

400V
400V
400V
400V
400V
400V

15 L 15L

5L

6L
12L 12L
8kg 8 kg
12L
16 kg
15 kg
9 kg
9 kg
18 kg
18 kg
10 kg
12 kg
16.5 kg
18 kg
16.5 kg

14 kg

40 liter

2L

'ZH 09 Bo 0G | sy
Jaup{sewaigisuliew 6o -prepuels o)y

40 liter

2L

18
53

60 liter

3L

78 - 422
72 - 451
72 - 451
64 - 353
64 - 353
64 - 353
57 - 311
53 - 294
53 - 294
53 - 288
53 - 288
47 - 257
47 - 257
47 - 259
53 - 292
47 - 259

47 - 259

60 liter 80 liter 100 liter 140 liter
3L 4L 5L 7L

12L 16 L

24 L 32L
16 kg
24 1L
32 kg
30 kg
24 kg
18 kg
36 kg
28 kg
34 kg
40 kg
36 kg
42 kg
36 kg

28 kg

62 mm

62 mm

62 mm
70+82 mm
70+82 mm
70+82 mm
70+82 mm
70+82 mm
70+82 mm
70+82 mm
70+82 mm
70+82 mm

251

45 L
26 kg

40 L
54 kg
55 kg
40 kg
35 kg
60 kg
45 kg
50 kg
65 kg
65 kg
80 kg
65 kg

47 kg

35L
63 L
37 kg
56 L
76 kg
77 kg
56 kg
49 kg
84 kg
63 kg
70 kg
91 kg
85 kg
112 kg
85 kg

66 kg

Kapacitetsdiagrammet viser den maksimale kapacitet for den specifikke maskine. Testen er udfert med
standardudstyr. Derfor kan brugen af specialvaerktoj resultere i et andet resultat.

Start altid maskinen ved laveste hastighed. @g hastigheden efterfolgende under hensyntagen til produktet,

skal blandes.

Datablade med specifikationer pa de enkelte produkter kan downloades fra www.varimixer.com

m Varimixer

200 liter
0L
50 L
Q0L
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