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MANUALE D’'ISTRUZIONI FRIGGITRICI A GAS - (Istruzioni originali)

Attenzione: leggere le istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio.

=)
(V]

INSTRUCTION MANUAL GAS FRYERS - (Original instructions)

Warning: Read the instructions before putting the unit into operation.

N
(-]

MODE D’EMPLOI FRITEUSES A GAZ - (Instructions originales)

Attention: Lisez les instructions avant d’utiliser 'appareil.

0
o

BEDIENUNGSHANDBUCH GAS-FRITTEUSEN - (Originalbedienungsanleitung)

Achtung: Lesen Sie die Anweisungen vor Gebrauch des Gerates.

103

MANUAL DE INSTRUCCIONES FREIDORAS A GAS - (Instrucciones originales)

Precaucion: Lea las instrucciones antes de usar el aparato.

117

INSTRUCTIEHANDLEIDING GASFRITEUSES - (Originele instructies)

Let op: Lees de instructies voordat u het apparaat gebruikt.

130

MANUAL DE |NSTRUC6ES FRITADEIRAS A GAS - (instrucoes originais)

Atencao: Leia as instrugdes antes de usar o aparelho.

144

PT

ErXEIPIAIO XPHZHX OPITEZA AEPIOY - (rvioiec obnyiec)

MNpogcoxn: AlaBAcTe Tic 08nYieg TPV XPNOIHOMOIGETE TN GUCKEUN.

157

NAVOD K POUZITi PLYNOVYCH FRITEZ - (Pavodni ndvod)

Oprez: Proditajte prije koristenja aparata.

171

NAVOD K POUZITIU PLYNOVYCH FRITEZ - (Pévodné pokyny)

Upozornenie: Preditajte si navod pred pouzitim pristroja.

184

HASZNALATI KEZIKONYV GAZUZEMU FRITOZ - (Eredeti utasitdsok)

Figyelem: Olvassa el az utasitasokat, miel6tt hasznalna a késziiléket.

197

BRUGSANVISNING FOR GASOPVARMEDE FRITUREAPPARATER - (Originalvejledning)

Forsigtig: Lees vejledningen, for du bruger apparatet. 210
BRUKSANVISNING FOR GASSFRITYRER - (Opprinnelige instruksjoner) 223
Forsiktig: Les bruksanvisningen for du bruker apparatet.

BRUKSANVISNING FOR GASFRITOSER - (Originalinstruktioner) 236
Varning: Las instruktionerna innan du anvdnder apparaten.

INSTRUKCJA UZYTKOWNIKA FRYTOWNIC GAZOWYCH - (instrukcje oryginalne) 249
Uwaga: Przeczytaj instrukcje przed uzyciem urzadzenia.

MANUAL DE INSTRUCTIUNI FRITEUZA PE GAZ - (Instructiuni originale) 262
Atentie: Cititi instructiunile inainte de a utiliza aparatul.

PYKOBOACTBO MO SKCMTYATAL MW TA30BbIE ®PUTHOPHULIbI - (opuauranshbie uncmpykuyuu) 275
BHumaHme: nepep ncnonb3oBaHnem annapara Npo4UTaTh MHCTPYKLUK.

KULLANIM KILAVUZU GAZLI FRITOZLER - (Orijinal bilgiler) 288

Dikkat: cihazi kullanmadan 6nce bilgileri okuyunuz.
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mdr eldz6leq siitéseknél haszndlték.

Allott olaj hasznélata javasolt, mivel a hosszan tart6 hasznélattal cskken a gyulékonységi hmérséklet és megnd
a hirtelen forrdsra val6 hajlam.

Kiilondsen nagyméretii vagy nem lecsopdgtetett ételek az olaj hirtelen forrdsat okozhatjék.

A karbantartast szakembereknek kell elvégezniiik.

Ne szérjon vizet kozvetleniil a gépre, hogy nehogy sértse a késziiléket.

Denne type apparat er beregnet til at blive brugt kommercielt, for eksempel i kekkener pa restauranter, kantiner
og hospitaler samt i virksomheder sdsom bagerier, slagtere mv., men det er ikke beregnet til vedvarende
masseproduktion af fadevarer.

Apparaterne kraever en rakke forholdsregler under installation, placering og/eller fastgarelse samt tilslutning til
netstrgm. Se afsnittene “IBRUGTAGNING” og “EL-TILSLUTNING”.

Apparaterne kraever en raekke forholdsregler under deres brug og drift. Se afsnittet “BRUGSANVISNING”.
Apparatet md ikke renggres med vandstraler eller med damprensere.

Advarsel!
For et hvilket som helst indgreb udfores, skal strammen slukkes pa kontakten.

Til direkte tilslutning til ledningsnettet er det ngdvendigt at anvende en anordning, der sikrer frakobling
fra ledningsnettet, med en dbningsafstand mellem kontakterne, som tillader fuldstendig frakobling under
betingelserne i overspaendingskategori lll, i overensstemmelse med reglerne for installationen.

Safremt stramforsyningskablet er beskadiget, skal det udskiftes af producenten, dennes tekniske kundeservice eller
af en person med lignende kvalifikationer.

Kkvipotentiel
Apparatet skal forbindes i et aekvipotentielt system. Forbindelsesklemkassen sidder i den umiddelbare naerhed af

indgangen for stramforsyningsledningen.
Beregnet brug:

Det er vist med det falgende symbol:
De pageeldende apparater er udelukkende beregnet til friturestegning af mad, og de e til professionel brug.
Enhver anden anvendelse betragtes som ukorrekt.

Olieniveauet ma aldrig falde til under minimumsmaerket, fordi det udger en brandfare.

Advarsler:
Det anbefales ikke at anvende gammel olie, fordi lngere tids brug senker antendningstemperaturen og forager
tendensen til pludselig opkogning. Meget store eller ikke opteede fadevarer kan fa olien til pludseligt at koge op.

Vedligeholdelsesindgreb ma kun udfares af kvalificeret personale.

Ret ikke vandstraler direkte mod apparaturet, det kan blive beskadiget.

Denne typen apparater er ment for bruk til kommersielle anvendelser, som f.eks. pd kjokken i restauranter, kantiner,
sykehus og i bedrifter som bakerier, slakterier, osv. Apparatene er ikke ment for kontinuerlig masseproduksjon av mat.
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Apparatene krever noen forholdsregler under installasjon, plassering og/eller montering og elektrisk tilkobling. Se
avsnittet “IDRIFTSETTING” og “ELEKTRISK TILKOBLING”.

Apparatene krever noen forholdsregler under bruk og drift. Se avsnittet “BRUKSANVISNINGER”.
Apparatet skal ikke rengjeres med vannstraler eller med damprenser.

Advarsel!
Fer man utfarer noe som helst inngrep pa apparatet, skal man koble fra stramtilfarselen.

For direkte tilkobling til stramnettet, er det ngdvendig a ha en anordning med en dpningsavstand pa kontaktene
som garanterer full stromfrakobling under tilstander i overspenningskategori Ill, i overensstemmelse med
installasjonsreglene. Hvis stramledningen er skadet, ma den skiftes ut av produsenten, teknisk service, eller uansett
av en person med lignende kvalifikasjon.

Ekvipotensial
Koble apparatet til et ekvipotensialt system. Sukkerbiten er plassert nar inngangen til kabelen.

Denne er merket med falgende symbol: &
Tiltenkt bruk:

Disse apparatene er kun beregnet for frityrsteking av mat til profesjonell bruk. All annen bruk mé anses som uegnet.
Oljenivaet ma aldri ga under merket for minimumsnivaet, da det er fare for brann.

Merknader:
Vi frardder & bruke gammel olje, da flammetemperaturen avtar ved langvarig bruk, og tendensen til plutselig
koking ker. Spesielt volumings mat eller mat som ikke har fatt renne av seq kan forrsake plutselig kokende olje.

Vedlikeholdsoperasjonene ma utfares av kvalifisert personale.

Ikke rett vannstraler mot apparatet for @ unnga a skade det.

Denna typ av apparat &r avsedd att anvandas i kommersiellt syfte, till exempel i kk i restauranger, skol- eller
personalmatsalar, sjukhus och pa foretag sasom bagerier, kittaffarer osv., men den ar inte avsedd for kontinuerlig
masstillagning av mat.

Det krévs vissa sakerhetsforebyggande dtgarderiinstallationsfasen, i fasen for positionering och/eller fastmontering
och for ndtanslutning av den elektriska fritdsen. Se avsnittet "DRIFTSATTNING” och "NATANSLUTNING”.

Det krévs vissa sdkerhetsforebyggande atgarder under fritdsens anvandning och funktion. Se avsnittet
"ANVANDARINSTRUKTIONER”,

Fritdsen far inte rengdras med hdgtryckstvatt eller med dngtvitt.

Varning!
Innan nagot ingrepp utfors ska huvudstrombrytaren stangas av.

For direktanslutning till ndtaggregatet, ska en nddstoppsanordning som gor det mojligt att stanga av stromtillforseln
placeras hdgst upp pa apparaten. Sakerhetsanordningens kontaktoppning ska vara av ett avstand som méjliggor
fullstandig avstangning enligt Gverspanningskategori lll, som dverensstammer med installationsforeskrifterna. Om
ndtkabeln r skadad ska den bytas ut av tillverkaren eller dess tekniska support eller av en person med likvérdig
behdrighet.



For model: GL7..., GL15..., GL20..., 9GL15...
9GL22..., S9GL22...,LX9GL22...

Formodel: GL18..., SGL18...,9GL18..., S9GL18...,
LX9GL18...
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SHQIPERI DJEGESIT 23
OSTERREICH BRENNER 24
BELGIE / BELGIQUE BRANDERS / BRULEURS 25
BbJIFAPUA TOPEJIKA 26
SVIZZERA / SCHWEIZ / SUISSE BRUCIATORI / BRENNER / BRULEURS 27
KYMNPIAKH AHMOKPATIA / CYPRUS KAYXTHPES / BURNERS 28
CESKA REPUBLIKA HORAKY 29
DEUTSCHLAND BRENNER 30
DANMARK BLUS 31
EESTI POLETID 31
EANAAA / GREECE KAYSTHPES 32
ESPANA QUEMADORES 33
SUOMI / FINLAND POLTTIMET 33
FRANCE BRULEURS 34
HRVATSKA PLAMENICI 35
MAGYARORSZAG EGOK 36
IRELAND BURNERS 37
ICELAND GASLOGAR 37
ITALIA BRUCIATORI 38
LIETUVA DEGIKLIAI 39
LUXEMBOURG / LUXEMBURG BRULEURS / BRENNER 40
LATVIJA DEGLIS 40
PENYBJINKA MAKEAOHWJA MTAMEHULIN 4
REPUBBLIKA TA’MALTA / MALTA BURNERS 41
NEDERLAND BRANDERS 42
NORGE BRENNERE 42
POLSKA PALNIKI 43
PORTUGAL QUEIMADORES 44
ROMANIA ARZATORI 45
SVERIGE BRANNARE 46
POCCUA TOPESKN 46
SLOVENIJA GORILNIKI 47
SLOVENSKO HORAKY 48
TURKIYE BRULORLER 49
ENGLAND BURNERS 50
Ap Al 50
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BRANDERS )\ NL|
GL8B/M | 6GL1SB/M | GL10B/M | GL7+7M | GLI5M GL18... GL20M 96L22... | GL30B/M
6L8+8B/M 6L10+108/M GLIS+ISM | SGL18.. | GL20+20M | $96L22...
9GL15M 9GL18... LX96L22...
9GL15+15M | S96L18... 96L22../R
LX9GL18... $96L22.../R
LX96L22.../R
Nominaal vermogen perbrander kW | 3,3 3,48 3,45 460 423 7,0 5,50 6,67 438
0 Hoofd fbrndopsemi- | Ontluch- | Reg. Primaire | @ Spuitmonden
Naam gas Brander spuitmonden pmmm?:amm tingsventiel ’ lucht \:aakvlam
GAS G25 25mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Gesloten 51
METHAAN 6GL18B/M 150 - - 1,0mm 51
GL10B/M GL10+-108/M 140 - - Gesloten 51
112L3B/P GL7+7M 160 - - 11,0mm 51
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 - - 9,0 mm 51
SUPPLY PRESSURE: GL18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LXIGL18... 210 70 - 6,0mm | Regelbaar
(min=-max) GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm 51
625 2030 mbar 9GL22... S9GL22... LX9GL22... 205 - - 16,0 mm 51
9GL22.../R $9GL22.../R LX9GL22.../R 235 - 15 mbar Open 51
GL30B/M 160 - - Gesloten 51
GAS G30/G31 30mbar GL8B/M GL8+8B/M 20 - - 1,5mm 35
LPG 6GL18B/M 95 - - Open 35
GL10B/M GL10+108/M 93 - - 50mm 35
112L3B/P GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0 mm 35
SUPPLY PRESSURE: GL18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL1S... 130 45 - 6,0mm 25
(min-+-max) GL20M GL20+20M 115 - - Open 35
630 2535 mbar 9GL22...59GL22... LX9GL22... 120 - - Open 30
6312535 mbar 9GL22.../R $9GL22.../R LX9GL22.../R 120 - - Open 30
GL30B/M 107 - - 3,0mm 35
BRENNERE \ NO
GL8B/M 6GL18B/M | GL10B/M GL7+7M GL15M GL18... GL20M 9GL22... GL30B/M
GL8+8B/M GL10+10B/M GL15+15M | SGL18.. | GL20+20M | S9GL22...
9GL15M 96L18... LX96L22...
9GL15+15M | S96L18... 96L22../R
LX9GL18... $96L22.../R
LX96L22.../R
Nominell effekt for brenner kW 33 3,48 3,45 4,60 4,23 70 5,50 6,67 4,38
Gassnavn Brenner @ Hoveddyser . ‘0 Ventilens l.(eg. a.v @ Pilotdyser
GAS G20 20mbar GL8B/M GL8+8B/M 135 - - Lukket 51
METAN 6GL18B/M 140 - - 1,0mm 51
GL10B/M GL10-+10B/M 140 - - Lukket 51
112H3B/P GL7+7M 155 - - 11,0mm 51
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 157 - - 9,0 mm 51
SUPPLY PRESSURE: GL18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LXIGL18... 200 70 - 6,0mm | Justerbar
(min<max) GL20M GL20+20M 175 - - 20,0mm 51
G20 1725 mbar 9GL22... S9GL22... LX9GL22... 195 - - 16,0 mm 51
9GL22.../R $9GL22.../R LX9GL22.../R 235 - 10 mbar .&pen 51
GL30B/M 160 - - Lukket 51
GAS G30/G31 30mbar GL8B/M GL8+8B/M 90 - - 1,5mm 35
LPG 6GL18B/M 95 - - Apen 35
GL10B/M GL10+108/M 93 - - 50mm 35
112H3B/P GL7+7M 105 - - 11,0mm 35
GL15M GL15+15M 9GL15M 9GL15+15M 100 - - 9,0 mm 35
SUPPLY PRESSURE: GL18... SGL18... 9GL18... S9GL18... LX9GL1S... 130 45 - 6,0 mm 25
(min--max) GL20M GL20+20M 115 - - Kpen 35
630 2535 mbar 9GL22...59GL22... LX9GL22... 120 - - Lukket 30
6312535 mbar 9GL22.../R $9GL22.../R LX9GL22.../R 120 - - Lukket 30
GL30B/M 107 - - 3,0mm 35
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Legenda schemi elettrici - Wiring diagrams legend « Légende des schémas électriques « Zeichenerklarung Schaltpléne
Leyenda diagramas eléctricos « Legenda elektrische schema’s - Legenda esquemas eléctricos « Ae{avta nAeKTpIkwV oxediwv
Legenda k elektrickym schémattim « Legenda k elektrickym schémam « Jelmagyarazat a kapcsolasi rajzokhoz

Forklaringer til eldiagrammer « Symbolforklaring elektriske oversiktsskjema « Teckenforklaring till kopplingsschemana
Opis schematow elektrycznych « Legenda schemelor electrice « MosicHenuna k anekTpuyecknm cxemam ¢ Elektrik semalarinin anlamlan
2l Sl cillbla i 4y

B1 Interruttore Switch Interrupteur Schalter

TL Termostato di lavoro Operating thermostat Thermostat de travail Betriebsthermostat

mA Morsettiera arrivo linea Inout terminal board Bornier arrivée ligne Klemmenleiste Leitungszugang
mD Morsettiera di derivazione Shunt terminal board Bornier de dérivation Verteiler-Klemmenleiste
BP Base di partenza Starting base Base de départ Ausgangsbasis

™ Tastierino / display keyboard/ display Clavier / affichage Tastenfeld / Display

S1 Pulsante per piezo Piezo button Touche pour piézo Piezo-Ziindknopf

15 Termostato di sicurezza Safety thermostat Thermostat de sécurité Sicherheitsthermostat

EV Elettrovalvola Solenoid valve Flectrovanne Elektroventil

GP Generatore piezo Piezo generator Générateur piézo Piezo-Generator

e Candeletta piezo Piezo plug Bougie piézo Piezo-Ziindkerze

TC Termocoppia pilota Pilot thermocouple Thermocouple pilote Thermoelement Ziindflamme
B1 Interruptor Schakelaar Interruptor Diakommng

TL Termostato de ejercicio Thermostaat Termdstato de trabalho Oeppootamne Aetrovpyiag
mA Tablero de bornes llegada linea Klembord netaansluiting Régua de bornes chegada linha Khepoagipd eloaywync ypappnc
mD Tablero de bornes de derivacion Aftakkingsklembord Régua de bornes de derivagao Khepooetpd ektpomii

BP Base de salida Vertrekpunt Base de partida Baon Eekwvipatog

Y Teclado/pantalla Toetsenbord/Display Teclado / visor MAnktpohdyto / 08ovn

S1 Botdn para piezoeléctrico Drukknop voor piézo Botao ignicao piezoeléctrica Awakomm yia to mélo

1 Termostato de seguridad Veiligheidsthermostaat Termdstato de seguranca Oeppootatne aopaleiag
EV Electrovélvula Elektroventiel Vélvula eléctrica HhektpoBahBida

GP Generador piezoeléctrico Generator piézo Gerador igni¢do piezoeléctrica Tevvijtplayia to mélo

P Bujia piezoeléctrico Bougie piézo Velaignicdo piezoeléctrica Mnouli yia to méCo

TC Termopar piloto Thermokoppel waakvlam Termopar piloto Beppoatotyeio Tou mAGToU
B1 Vypina¢ Vypinac kapcsold Kontakt

T Provozni termostat Prevédzkovy termostat Munka termosztat Arbejdstermostat

mA Svorkovnice linky Vstupna svorkovnica linky Belépd csoveken bilincs Klemkasse ved ledningens indgang
mD Derivacni svorkovnice Derivacna svorkovnica Eldgazo cséveken bilincs Omledningsklemkasse

BP Spoustéci zakladna Splstacia zdkladiia Kiinduld bazis Udgangspunkt

™ Klavesnice / displej Klavesnica / displej Billenty(izet / display Tastatur / display

S1 Tlacitko pro piezozapalovac Piezoelektrické tlacidlo Gytjtogomb Gnistknap

TS5 Bezpecnostni termostat Bezpecnostny termostat Biztonsagi termosztat Sikkerhedstermostat

EV Elektroventil Elektroventil Elektro-szelep Elektroventil

GP Piezoelektricky generator Piezoelektricky generator Gytjto generadtor Gnistgenerator

P Piezoelektricka svicka Piezoelektricky capik Gydjtogyertya Gnist-taendror

TC Zapalovaci termoclanek Zapalovaci termodlanok Vezérl gydjto-betét Vage-termoelement

B1 Bryter Strombrytare Wytacznik Tntrerupator

T Arbeidstermostat Arbetstermostat Termostat roboczy Termostat de lucru

mA Terminalblokk for inngéende ledninger ~ Uttagslada for stromledning Skrzynka zaciskowa wlotu linii Carlig sosire linie

mD i for ledninger  Uttagslada for forgrening Skrzynka zaciskowa rozdziatowa Carlig de derivare

BP Utgangshase Utgangshas Podstawa Baza de pornire

™ Tastatur / display Tangentbord / display Klawiaturka / wyswietlacz Tastiera/ display

S1 Piezoknapp Piezoelektrisk tryckknapp Przycisk dla zapalarki piezoelektrycznej ~ Pulsant pe bucata

TS Sikkerhetstermostat Sakerhetstermostat Termostat bezpieczeristwa Termostat de siguranta

EV Elektroventil Elektroventil Elektrozawdr Electrovalva

GP Piezogenerator Piezoelektrisk generator Generator zapalarki piezoelektrycznej Generator bucatd

(¢4 Piezo tennstift Piezoelektriskt stift Swieca zapalarki piezoelektrycznej Bujie bucata

TC Pilot-termoelement Pilottermoelement Termopara pilotujaca Termocuplu pilot
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GASSFRITYRER - SERIE PLUS 600

Type apparat Beskrivelse Mal: “i::g:)h%;:t)eplate Type
GLSB Gassfrityr til benkeplate 8 | mm 300x600x290 (410) M
GL8M Gassfrityr med underskap 8 | mm 300x600x900 (1020) Al
GL8+8B Gassfrityr til benkeplate 8+8 | mm 600x600x290 (410) A
GL8+8M Gassfrityr med underskap 8+8 | mm 600x600x900 (1020) A
GASSFRITYRER - SERIE MACROS 700

Type apparat Beskrivelse Mal: (IE)‘(‘I’!txaP:)hI;;:Ie()eplate Type
GL10B Gassfrityr til benkeplate 101 mm 400x700x290 (430) A
GL10M Gassfrityr med underskap 101 mm 400x700x900 (1040) A
GL7+7M Gassfrityr med underskap 7+7 | mm 400x700x900 (1040) A
GL10+10B Gassfrityr til benkeplate 10+101 mm 800x700x290 (430) Al
GL10+10M Gassfrityr med underskap 10+101 mm 800x700x900 (1040) A
GL15M Gassfrityr med underskap 151 mm 400x700x900 (1040) A
GL15+15M Gassfrityr med underskap 15+151 mm 800x700x900 (1040) A
GL18MI Gassfrityr med underskap 18| mm400x700x900(1040) A
GL18MI-E Gassfrityr med underskap 181 mm400x700x900(1040) A
GL18+18MI Gassfrityr med underskap 18+18 1 mm800x700x900(1040) A
GL18+18MI-E Gassfrityr med underskap 18+18 | mm800x700x900(1040) A
GL20M Gassfrityr med underskap 201 mm 400x700x900 (1040) A
GL20+20M Gassfrityr med underskap 20420 | mm 800x700x900 (1040) A
GL30B Gassfrityr til benkeplate 25 | mm 800x700x290 (430) A
GL30M Gassfrityr med underskap 25| mm 800x700x900 (1040) A1
GASSFRITYRER - SERIE MAXIMA 900

Type apparat Beskrivelse Mal: (%{E:(af:)lz;:le()eplate Type
9GL18MI Gassfrityr med underskap 18| mm 400x900x900 (1065) A
9GL18MIEL Gassfrityr med underskap — elektronisk styring 18 | mm 400x900x900 (1065) Al
9GL18+18MI Gassfrityr med underskap 18+18 mm 800x900x900 (1065) Al
9GL18+18MIEL Gassfrityr med underskap — elektronisk styring 18+181 mm 800x900x900 (1065) Al
9GL22M Gassfrityr med underskap 22 | mm 400x900x900 (1065) A
9GL22+22M Gassfrityr med underskap 22+22 mm 800x900x900 (1065) A1
9GL22MEL Gassfrityr med underskap — elektronisk styring 22 | mm 400x900x900 (1065) Al
9GL22+22MEL Gassfrityr med underskap — elektronisk styring 22422 | mm 800x900x900 (1065) Al
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GASSFRITYRER - SERIE S700
Type apparat Beskrivelse Mal: “i::g:)h%;::)eplate Type
SGL18MI Gassfrityr med underskap 181 mm 400x730x900 (1090) I\l
SGL1SMIEL Gassfrityr med underskap — elektronisk styring 181 mm 400x730x900 (1090) Al
SGL18+18MI Gassfrityr med underskap 18+18 | mm 800x730x900 (1090) A
SGL18+18MIEL Gassfrityr med underskap — elektronisk styring 18+181 mm 800x730x900 (1090) Al
SGL18MIBF Gassfrityr med underskap — Bflex styring 181 mm 400x730x900 (1090) Al
GASSFRITYRER - SERIE S900
Type apparat Beskrivelse mal: (Ii’t(:::)hz;:t)eplate Type
S9GL18MI Gassfrityr med underskap 18 | mm 400x900x900 (1065) A
S9GL18MIEL Gassfrityr med underskap — elektronisk styring 181 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL18+18MI Gassfrityr med underskap 18+18 | mm 800x900x900 (1065) A
S9GL18+18MIEL | Gassfrityr med underskap — elektronisk styring 18+18 1 mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL22M Gassfrityr med underskap 22| mm 400x900x900 (1065) A
S9GL22MEL Gassfrityr med underskap — elektronisk styring 22| mm 400x900x900 (1065) Al
$9GL22+22M Gassfrityr med underskap 22+22 | mm 800x900x900 (1065) A
$9GL22+22MEL | Gassfrityr med underskap — elektronisk styring 22+22 | mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL18MIBF Gassfrityr med underskap — Bflex styring 181 mm 400x900x900 (1065) Al
S9GL18+18MIBF | Gassfrityr med underskap — Bflex styring 18+18 | mm 800x900x900 (1065) Al
S9GL22MBF Gassfrityr med underskap — Bflex styring 22| mm 400x900x900 (1065) Al
$9GL22+22MBF | Gassfrityr med underskap — Bflex styring 22422 | mm 800x900x900 (1065) Al
GASSFRITYRER - SERIE LX900 TOP
Type apparat Beskrivelse mal: (Ii’t(::::)hz;:t)eplate Type
LX9GL18IEL Fritthengende gassfrityr— elektronisk styring 18 | mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL22EL Fritthengende gassfrityr— elektronisk styring 22 | mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL18I Fritthengende gassfrityr 181 mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL22 Fritthengende gassfrityr 22 | mm 400x900x580 (840) Al
LX9GL18IBF Fritthengende gassfrityr— Bflex styring 18 | mm 400x900x580 (840) A
LX9GL22BF Fritthengende gassfrityr— Bflex styring 22 | mm 400x900x580 (840) Al
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SPESIFIKKE INSTRUKSJONER m

MERK!

Tegningene det henvises til i kapitlene “GENERELL INFORMASJON’, “INSTRUKSJONER FOR GASSMODELLER”
og “INSTRUKSJONER FOR ELEKTRISKE MODELLER”, befinner seg pé de forste sidene i denne bruksanvisningen

BESKRIVELSE AV APPARATET

Robust struktur i stal, med 4 fotter som er justerbare i
heyden. Utvendig bekledning i krom-nikkel-stal 18/10.
Oppvarmingen skjer ved hjelp av brennere i rerformet
krom stal, motstandsdyktige overfor termiske og
mekaniske belastninger. Justeringen av temperaturen
er mulig takket veere egnede kraner komplette med
sikkerhetsanordninger.

KLARGJGRING

Installasjonssted

Det anbefales & plassere apparatet i et rom med god
ventilasjon, helst under en avtrekksvifte. Det er mulig a
montere apparatet enkeltvis eller sette det sammen med
andre apparater.

En minimum avstand p& 150 mm fra sidene mai alle tilfeller
overholdesog 150 mmfra baksidenitilfelle apparatet skulle
befinne seg naer vegger i brennbart materiale. Hvis det ikke
skulle veere mulig & overholde disse avstandene, ma du
serge for passende sikkerhetstiltak mot eventuell for stor
varme, ved for eksempel & bekle installasjonsoverflatene
med fliser, eller ved 8 montere antistralevern.

Sett apparatene pa et bord eller pé en hylle laget av ikke
brennbart materiale.

For tilkoblingen utferes, ma du kontrollere pa apparatets
merkeskilt om det er klargjort og om det passer til den
typen gass som er tilgjengelig. | tilfelle apparatet virker
med en annen type gass, les avsnittet "Drift med andre
typer gass”.

Lovforskrifter, tekniske regler og direktiver
For montering, overhold falgende forskrifter:

- standarder UNI CIG 8723

- lokale byggelovsverk og forskrifter for brannvern;
gjeldende standarder for arbeidsvern;

forskriftene til Gassverket;

- gjeldende forskrifter fra CEl (Comitato Elettrotecnico
Italiano - Italiensk Elektroteknisk Komité);
Brannvesenets forskrifter.

INSTALLERING

Montering, installasjon og vedlikehold skal utferes av
firmaer som er godkjente av det lokale Gassverket i
samsvar med gjeldende lover.

Fremgangsmater for installering
For en korrekt vatring av apparatet skal du justere pa
fottene, som er justerbare i hgyden.

Tilkobling til gassforsyningen

Tilkoblingen til munningen pa 1/2” G som forutsett av
apparatet kan vaere fast eller av avtagbar type ved & bruke
et lovmessig koblingsstykke. Ved bruk av bayelige slanger
maé de veere i rustfritt stal og i samsvar med standarden.
Etter endt tilkobling skal tetningene kontrolleres ved bruk
av en egnet spray som varsler om lekkasjer.

Roykutslipp
Apparatenemainstalleresiromderforbrenningsproduktene
enkelt kan fgres ut, i samsvar med installasjonsforskriftene.
Apparatene anses (se tabellen “TEKNISKE DATA”) som:

gassapparater av typen ‘A1”

De er ikke ment & skulle kobles til et utlep for
forbrenningsgasser.

Disse apparatenes utslipp ma skje direkte i et dertil
egnet luftavtrekk, eller lignende innretninger, som ma
veere tilkoblet en garantert effektiv skorstein eller direkte
utenders.

Ved mangel pa dette kan man bruke et luftavtrekk som er
direkte tilkoblet utenders, med passende kraft, se tabellen
"TEKNISKE DATA", pluss nedvendig utskifting av luft slik at
brukerne jobber i et behagelig klima.

Elektrisk tilkobling
Fer man kobler apparatet til stremmen ma man kontrollere at:

- Stremspenningen tilsvarer verdiene pa typeskiltet.
- Jordingen er effektiv.
- Ledningen egner seg til apparatets stremforbruk.

Dessuten md apparatets stromtilfgrselskrets utstyres med
en flerpolet bryter med en kontaktdpningsavstand pa
minst 3 mm som lett tillater & koble fra apparatet.

Til den hensikt kan man for eksempel trenge
sikkerhetsbrytere. Den flerpolete bryteren ma plasseres
i neerheten av apparatet, veere homologert og ha et snitt
som passer til apparatet.

Ledningen ma minst veere av typen HO7 RN-F.

Den GUL-GRONNE jordledningen ma ikke avbrytes.

Potensialutligning
Apparatet ma kobles til en potensialutligning. Klemmen
for denne sitter naer der ledningen starter. Den er merket
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med en etikett

v

IGANGSETTING

Forberedende inngrep for plassering

For plassering anbefales det & ta bort den palimte
vernebekledningen. Rengjor deretter ngye
arbeidsoverflaten og de ytre delene med lunkent vann
og rengjeringsmiddel ved bruk av en fuktig klut, og terk
deretter med en ren klut.

Igangsetting

For igangsetting tilrades det & kontrollere at apparatets
egenskaper (kategori og typen gass som brukes) tilsvarer
familien og gruppen gass som finnes péinstallasjonsstedet.
| motsatt tilfelle sorg for & ga over til pakrevd gassfamilie
eller tilpass apparatet til krevd gruppe gass (se avsnittet
"Drift med andre typer gass”). For igangsetting folg
bruksanvisningene.

Kontroll av effekten

Bruk dysene for nominell effekt som finnes pa apparatene.
Effekten kan vaere av to typer:

- nominell, gjengitt pa apparatets merkeskilt

- redusert.

Dysse dysene omtales i tabellen “BRENNERE".

Trykket i gasstilfarselen ma ligge innenfor de omradene
som er vist i tabellen brennere.

Utenfor disse trykkgrensene er det ikke mulig & bruke
apparatene. @nskes det en ytterligere kontroll av effekten,
er det mulig & utfere den ved hjelp av en teller ved a folge
den sakalte “volumetriske metoden”.

Normalt er det likevel tilstrekkelig med en kontroll av
dysenes korrekte funksjon.

Kontroll av tilferselstrykket (fig. 1)

Tilferselstrykket skal méles ved hjelp av en trykkmaler
(minimal opplgsning pa 0,1 mbar). Fjern skruen (A) fra
trykkstopselet og koble til manometeret: Etter at trykket er
malt, skru skruen hermetisk til igjen (A).

VIKTIG: Kontrollen av trykket mé& utferes med alt
gassutstyret tilkoblet og fungerende.

Kontroll av effekten i henhold til den volumetriske
metoden

Ved hjelp av en gassmaler og et kronometer er det mulig
4 male gassforbruket i tidsenheten. Denne verdien skal
sammenlignes med verdien E som beregnes

Brennerens effekt

Gassens varmeevne

Det er viktig at malingen av effekten utferes mens
apparatet er uvirksomt. Brennerens effekter, nominell og
redusert, beregnet ved verdien for nominelt trykk, oppnas
ved & se i tabellen “BRENNERE". Gassens varmeevne kan fas
ved henvendelse til det lokale gassforsyningsverket.

Kontroll av hvordan maskinen fungerer
Kontroller om typen dyser som brukes tilsvarer de forutsett
i tabellen “BRENNERE". Kontroller at trykkreduktoren som

brukes har en stgrre stremningshastighet enn summen
av forbruksstremningshastighetene til alt utstyret som er
tilkoblet. Kontroller at gassens ledningsrer passer.

Kontroll av pilotflammen

For en korrekt justering skal flammen omsvepe
varmeelementet og vaere perfekt a se pa. | motsatt tilfelle
kontroller om injektoren er den riktige for typen gass som
brukes.

Kontroll av primaerluften (Fig. 2/3/4)

Justeringen skjer ved hjelp av venturirgret ved a regulere
kvoten “X" i tabellen “BRENNERE" og verifisere flammens
utseende; den skal veere jevn, luftig og stille.

Kontroll av funksjoner

- Sett apparatet i drift.

- Kontroller at gassrorene er tette;

- Kontroller brennerens flamme, ogsa ved et minimum.

Advarsler for installatgren

- Forklar og vis brukerne drift og bruk av maskinen i
henhold til anvisningene og overlat vedkommende
bruksanvisningen.

- Opplys brukeren om at ethvert oppussingsarbeid eller
byggmessig endring som kan skade tilferselen av luft
for forbrenningen gjor det nedvendig a foreta en ny
kontroll av apparatets funksjoner.

Bruk med andre typer gass

For & ga over til en annen type gass, skal man konsultere
tabellen "BRENNERE’, hvor det spesifiseres hvilke dyser
som egner seg a bruke.

Diametermalet er uttrykt i hundredels mm og star pa hver
dyse. Pa modellene med trykkregulator (/R) er det i tillegg
nedvendig & kontrollere og justere utgangstrykket. Etter &
ha skiftet ut dysene ma man foreta en funksjonssjekk, som
beskrevet i avsnittet “IDRIFTSETTING", og angi den nye
gasstypen pa typeskiltet.

Regulering av utgangstrykket pa modellene “/R "

For & fa tilgang til reguleringsskruen, skal man ta vekk
dekselet “C" (se fig. 9) ved & skru av skruen “D” og lirke
med en egnet skrutrekker pd dpningen “E". Koble en
trykkmaler pa uttaket for utgangstrykket “B (outlet)’, og
juster utgangstrykket pé skruen “F” ved hjelp av en egnet
skrutrekker, jfr. tabellen “BRENNERE".

Utskifting av brennernes dyser

FOR MODELLENE MED KAPASITETPA 8, 10, 18 0g 30LITER

Ta bort styrepanelet ved a skru av de synlige skruene som
sitter pa den nederste kanten eller foran péa panelet. Ta
deretter bort de synlige dysene og skift dem ut med nye
egnede dyser, i henhold til tabellen “BRENNERE". Ikke glem
a sette pa plass tetningen der denne er forutsett.

FOR MODELLER MED KAPASITET PA 7, 15, 20 0g 22 LITER
Man har tilgang til dysene ved a apne skaplukene. Skru
dem av og skift dem ut med nye egnede dyser, i henhold til
tabellen “BRENNERE". Ikke glem & sette pa plass tetningen
der denne er forutsett.

Regulering av pilotflammen (fig. 11)
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Pilotflammen er med dyser og fast luft.

Det eneste inngrepet som er pakrevd er & skifte ut dysene

alt etter typen gass som benyttes. Dette gjeres ved a ga

frem pa felgende mate:

- Demontere panelet ved & lgsne festeskruene (der det er
nedvendig).

- Skru lgs mutteren som holder tvekjeglen pa plass (nr.
14) og ta ut tvekjeglen (nr. 15) og pilotdysen (nr. 16).

- Skift ut pilotdysen med den passende funnet ved hjelp

av tabellen “BRENNERE".

Etter & ha utfert utskiftingen av pilotdysen, skrus

mutteren som trykker pa tvekjeglen pa plass igjen (nr.

14) med den respektive tvekjeglen (nr. 15).

APPARATETS SIKKERHETSSYSTEMER

Sikkerhetsventil: en ventil med termoelement tillater
& avbryte gasstremmen til hovedbrenneren dersom
pilotflammen skulle slukkes.

For & tilbakestille funksjonen i utgangsposisjon, ma
man repetere operasjonene som ma utfgres for a sla pa
pilotgassbrenneren.

Sikkerhetstermostat: Kobler seg inn ved & stenge
gasstremmen ved alvorlige feil. Denne skal tilbakestilles i
utgangposisjon manuelt ved & skru av mutteren (n. 7) (fig.
7-8). Dersom denne skulle koble seg inn ma man melde fra
til teknisk assistanse.

VEDLIKEHOLD

Apparatene er laget slik at de krever lite vedlikehold.
Allikevel anbefaler vi brukeren & skrive under en
servicekontrakt for & fa apparatene kontrollert av vére
spesialister minst en gang i éret, eller la apparatet
kontrolleres av en spesialisert tekniker.

Advarsel

| frityrkokerne som har tanker med oljeforsegling pa
termostatene, er det nedvendig d@ kontrollere denne
forseglingen regelmessig. God stramming av koblingen
gjor det mulig & unnga eventuelle oljelekkasjer som pa
lang sikt kan forarsake ulemper.

UTSKIFTING AV KOMPONENTENE
(RESERVEDELER)

BRUK BARE ORIGINALE RESERVEDELER LEVERT AV
PRODUSENTEN. Delene skal skiftes ut av godkjent
personale!

Pa noen modeller er det tilstrekkelig & ta bort styrepanelet
ved & skru av de synlige skruene som sitter pa den nederste
kanten eller foran pa panelet for a fa tilgang til delene som
skal skiftes ut, pa andre modeller er det tilstrekkelig a apne
den nederste deren.

MERK: tom tanken for du tar vekk styrepanelet og for
du skifter ut delene.

Gasskran: Alle koblingsstykkene er synlige. Lesne
koblingsstykkene til gassrerene, pilotbrenneren og
termoelementet med egnede ngkler. Losne deretter
festeskruene pa siden, og sett inn en ny kran. Pass pa a

sette feleren helt til bunns.

Sikkerhetstermostat: Ta bort faston fra termoelementet.
Skru av dekselmutteren, skru av festemutteren og skift
ut sikkerhetstermostaten. Nar man kobler til faston igjen,
ma man kontrollere at det er god kontakt mellom dem.
Forsikre deg om at termostatens foler settes godt pa plass
helt til bunns.

Brenner: Brenneren er festet med to godt synlige skruer
og en mutter til rampen. Skru dem av, skift ut brenneren
og skru skruene godt pa igjen.

Termoelement-Tennplugg: For & lette utskiftingen
av disse to komponentene er det best & skru av de to
skruene som fester pilotstgtten. Skift dem ut ved a skru av
festeskruene.

Etter at utskiftingen er ferdig, montere panelet og de
respektive delene i riktig rekkefolge.

ADVARSEL

Etter at gasstilforselens deler er skiftet ut, er det
nodvendig a utfere en kontroll av tetningene samt
funksjonene til de forskjellige elementene.

BRUKSANVISNINGER

IDRIFTSETTING

Apparatet er til profesjonell bruk og skal kun brukes av
kvalifisert personale.

Vi anbefaler brukeren & kontrollere at apparatet installeres
pa egnet mate. Fabrikanten fraskriver seg alt ansvar
for skader som skyldes darlig installasjon, mangelfullt
vedlikehold eller ukyndig bruk.

For apparatet settes i funksjon ma man LESE N@YE
BRUKSANVISNINGEN | DETTE HEFTET, med spesiell
oppmerksomhet overfor sikkerhetsinnretningenes
standarder. Steng alltid gasskranene etter bruk, seerlig
under vedlikeholdsoperasjoner og reparasjoner. Folg
reglene for frityrkoking noye, seerlig i den forste brukstiden,
helt til du far sa god praksis og erfaring at du personlig kan
velge koketider og -temperaturer.

Fer man slar pa brenneren, mad man vaske ngye delene
som kommer i kontakt med kokeoljen, som vist i avsnittet
om rengjering. Fyll deretter pa olje helt opp til nivamerket
i tanken etter & ha kontrollert at utlgpskranen er stengt.

TENNING

Brennerne  forsynes gjennom en  termostatisk

sikkerhetsventil.

Tenning av pilotgassbrenneren (serie 600) (fig. 7)

Trykk pd knappen (¥€) (3), vent til det kommer luft ut av
rorene, og trykk da inn knappen til den piezoelektriske
tenningen (2) gjentatte ganger helttil pilotflammentennes,
som er synlig gjennom apningen pa instrumentpanelet.
Hold knappen (3) inne i noen sekunder for du slipper den.
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Hvis pilotflammen slukker seg nar knotten slippes, gjenta
tenningsoperasjonen.

Tenning av pilotbrenneren (serie 700/900) (fig. 8)

Trykk inn og vri bryteren med urviseren helt til den er i
posisjon () (PILOT). Hold bryteren inntrykt i denne
posisjonen mens du trykker gjentatte ganger pa den
piezoelektriske knappen helt til pilotflammen tennes.
Pa modellene 9GL22M - 9GL22+22M - S9GL22M -
S9GL22+22M skal man vri bryteren enda lenger frem for a
aktivere den piezoelektriske knappen (se fig. 10).

Slipp bryteren etter 5 sekunder, og vri den i ensket
posisjon. Gjenta operasjonen hvis pilotflammen skulle
slukke.

Tenning av pilotgassbrenneren (GL18..,5GL18..,,9GL18...,59G
L18..,LX9GL18...,9GL22...EL,S9GL22...EL, LX9GL22...EL) (fig. 8)

Vri handtaket (1) mot venstre helt til det er i posisjon
(¥). | denne posisjonen skal man trykke inn selve
héndtaket helt til pilotflammen tennes. Slipp handtaket
etter 60 sekunder, og vri det i posisjonen 0 Gjenta
operasjonen dersom pilotflammen slukker seg.

Tenning av hovedgassbrennerne og justering av
temperaturen

For & sla pé hovedgassbrenneren skal man vri handtaket
ytterligere mot venstre helt til onsket temperatur.
Termostatventilen er merket med posisjoner fra 1 til 8 for
Serie 600, og fra 1 til 7 for Serie 700/900.

Verdiene som gis for temperaturen for hver posisjon er
som folger:

Ventil 8 posisjoner

Posisjon 0 12 3 4 5 6 7 8
Avslatt 110 121 133 145 156 168 179 190

Temperatur °C

Ventil 7 posisjoner
Posisjon 0 12 3 4 5 6 7
Avslatt 115 130 143 157 171 180 190

Temperatur °C

Tenning av hovedgassbrennerne og justering av
temperaturen (GL18...MI, SGL18...MI, 9GL18...MI, S9GL18...MI,
LX9GL18...MI). For a sla pa hovedgassbrennerne skal man vri
termostathandtaket pa instrumentpanelet helt til verdien
for ensket temperatur.

Modeller 9GL22M - 9GL22+22+M - S9GL22M -
S9GL22+22M (fig. 10). For @ tenne hovedbrennerne,
skal man vri bryteren i posisjon 0 og stille inn gnsket
temperatur.

AVSLAING

Avslaing under normal drift (fig. 6-7)

AVSLAING (SERIE 600) Hvis bare hovedbrennerne skal slas
av, er det nok a vri handtaket (1) i posisjon (%) | denne
stillingen forblir bare pilotflammen tent.

For & koble fullstendig ut hele apparatet, skal man trykke
pé avknappen (@) (4).

For man slar pa apparatet igjen m& man vente i cirka 1
minutt pa at ventilen frigjores.

Avslaing (SERIE 700/900). Hvis bare hovedbrennerne
skal slas av, skal man vri hdndtaket (1) i posisjon () |
denne stillingen forblir bare pilotflammen tent. For & koble
fullstendig ut hele apparatet, skal man vri handtaket til
posisjon @).

Avslaing (elektronisk styring). Hvis bare hovedbrennerne
skal slas av, skal man vri handtaket (1) i posisjon () |
denne stillingen forblir bare pilotflammen tent. For & koble
fullstendig ut hele apparatet, skal man vri handtaket til
posisjon @), og trykke pa START/STOPP-knappen pa den
elektroniske styreenheten.

Avslaing (GL18...MI, SGL18...Ml, 9GL18...Ml, S9GL18...
MI, LX9GL18...Ml). Hvis bare hovedbrennerne skal slas
av, skal man vri termostathandtaket pd instrumentpanelet
i posisjon null, og vri handtaket (1) til posisjon () |
denne stillingen forblir bare pilotflammen tent. For & koble
fullstendig ut hele apparatet, skal man vri handtaket (1) til
posisjon @).

Modeller 9GL22M - 9GL22+22+M - S9GL22M -
S9GL22+22M (fig. 10). For a sla av hovedbrennerne,
skal man vri bryteren i posisjon 0.

For & sla av pilotflammen, skal man vri bryteren i
posisjon @.

Avslaing i tilfelle feil
| dette tilfellet steng av gasstilfarselen til apparatet.

Hvordan oppfere seg i tilfelle feil eller lengre tids
stillestans av bruk

I tilfelle apparatet ikke skal brukes under en lengre periode
eller i tilfelle feil eller problematisk drift, lukk kranen for
tilkobling til gassnettet som befinner seg pa utsiden av
apparatet. Etter at alle rengjeringsinngrepene er utfert,
skal overflatene i rustfritt stal, godt terket, beskyttes med
produkter som normalt er & finne i handelen og som
beskytter mot etsing og rust. | tilfelle feil, ta kontakt med
teknisk assistanse.

FUNKSJON ELEKTRONISKE KOMMANDER

Regulering av steiketid (se fig. 12)

Ved avskrudd frityr, med stremkabelen koblet til
stremnettet, vil displayet “A” vise temperaturverdien ved
oljeninne i tanken.

Trykk lett pa piltastene (B) for a oke eller minske
temperaturverdien ved steikeoljen.

Displayet viser valgt temperaturverdi og et akustisk signal
vil bekrefte at innstillingen har blitt registrert.

Ved endt operasjon vil displayet vise temperaturverdien
inne i tanken pa nytt.

Reguleringen av steketemperaturen kan utferes med
avskrudd eller paskrudd frityr.

Itilfelle man skulle kommetil a stille inn en temperaturverdi
som er lavere enn den i tanken, er det nedvendig & vente
pa at oljen avkjgles.

Pa- og avskruing (se fig. 12)
Frityren er utstyrt med elektrisk paskruing av pilotflammen,
dermed ma man forsikre seg om at frityren er koblet til
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stromnettet pa en tilstrekkelig mate.

Trykk og roter ventilknotten i paskruingsposisjon * ,
hold inne for a tenne pilotflammen og vent noen sekunder
pa at termoelementet varmes opp fer man slipper opp
knotten.

Trykk og roter knotten i funksjonsposisjon Q , for & skru pa
frityren ma man holde paskruingstasten “C” inne i noen
sekunder, den grenne led-en “D” begynner a blinke og
brennerne skrus pa.

Ved oppnaelse av innstilt temperatur vil frityren varsle
med et akustisk signal. Da vil frityren ga over til modus for
opprettholdelse av temperaturen og vil kontinuerlig skrus
av og pa for a opprettholde konstant temperaturverdi ved
oljen.

Man vil here et akustisk signal hver gang frityren nér
innstilt temperatur.

For a skru av frityren, ma man holde tasten “C" inne i noen
sekunder, brennerne vil skru seg av og den grgnne led-en
“D"vil slutte a blinke.

Kun pilotflammen vil forbli tent og pé displayet “A” kan
man se temperaturen pa oljen inne i tanken.

For a skru av pilotflammen ma man trykke pa og plassere
ventilknotten i posisjon o.

MELTING-funksjon (se fig. 12)

Melting-funksjonen gjer det mulig a varme opp oljen uten
brad temperaturgkninger ved a la frityren virke pa syklisk
vis.

Denne funksjonen brukes ferst og fremst i de kalde
vintermanedene nar oljen har en tendens til a bli solid eller
i tilfelle man bruker vegetabilsk fett til frityrsteiking.

Ved a fungerende vekselvis vil frityren smelte fettet som
benyttes i frityrsteikingen uten at dette brenner seg.

For & aktivere melting-funksjonen m& man holde tasten
“E” inne i noen sekunder, den rgde led-en “F” begynner
a blinke, frityren vil begynne & virke pa syklisk vis helt til
den nar en temperatur pa 100 °C. Nar dette har skjedd,
vil frityren automatisk ga over i kontinuerlig funksjon og
varme opp oljetemperaturen til innstilt verdi.
Melting-funksjonen kan aktiveres eller deaktiveres nar
som helst ved & holde tasten “E” inne i noen sekunder.
Hvis man aktiverer melting-funksjonen for man skrur pa
frityren vil man, nér man nér 100 °C, automatisk ga over
til bevaringstilstand som opprettholder oljetemperaturen
ved 100 °C.

For & ga tilbake til kontinuerlig funksjon er det nok & trykke
pa piltastene “B". Da vil frityren begynne & varme opp oljen
helt til den nar innstilt temperatur.

BFLEX MODELLENE - ELEKTRONISKE
KONTROLLFUNKSJONER (se fig. 13)

Paslaing, regulering og avslaing

Nér frityrkokeren er avslatt og stremledningen sitter i
kontakten, vil skjermen “A” vise “OFF".

Frityrkokeren er utstyrt med elektrisk tenning av
pilotflammen. Trykk inn og vri ventilbryteren i
tennposisjon ) (fig. 8). Hold bryteren inne for tenning av
pilotflammen, og vent noen sekunder for oppvarming av
termoelementet for du slipper bryteren. Trykk inn og vri
bryteren i driftsposisjon X

For & sla pa frityrkokeren, skal man holde bryteren“B”inne

inoen sekunder helt til man herer et lydsignal. Pa skjiermen
vises standardtemperaturen 190°, og symbolet“°C"blinker.
For & endre steketemperatur, skal man trykke raskt
inn bryteren “B” og vri den. Nar skjermen viser gnsket
temperatur, skal man trykke inn bryteren “B” igjen for &
lagre den nye temperaturen.

Nar frityrkokeren nar den innstilte temperaturen vil det
heres et lydsignal, og symbolet “°C” lyser fast. Deretter
vil frityrkokeren vekselvis sla seg av og pa for & holde
oljetemperaturen konstant.

Det vil heres et lydsignal hver gang frityrkokeren nar den
innstilte temperaturen.

For & sla av frityrkokeren, skal man holde bryteren“B”inne
i noen sekunder. Skjermen “A” viser ordet “HOT” s& lenge
oljetemperaturen holder seg over 60 °C. Hvis temperaturen
gar under 60 °C, vises ordet “OFF".

For & sla av pilotflammen, skal man trykke inn og vri
ventilbryteren i posisjon 0.

SMELTEFUNKSJON (se fig. 13)

Med smeltefunksjonen kan man varme oljen uten
plutselige temperaturekninger ved a la frityrkokeren
fungere syklisk.

Denne funksjonen brukes hovedsakelig i de kalde
ménedene nar oljen har en tendens til & stivne, eller nar
det brukes vegetabilsk fett til frityrstekingen.

Ved vekselvis & sla seg av og pa, vil frityrkokeren smelte
stekefettet uten risiko for & brenne det.

For a aktivere smeltefunksjonen, skal man trykke raskt inn
bryteren “D". Led-lyset “F” slar seg pa, og skjermen viser
automatisk 100 °C. Frityrkokeren starter en syklisk funksjon
helt til den ndr 100 °C. Deretter vil den automatisk
opprettholde oljetemperaturen pa 100 °C.
Smeltefunksjonen kan aktiveres og deaktiveres nar som
helst ved a trykke raskt pa bryteren “D".

Hvis man aktiverer smeltefunksjonen nar oljetemperaturen
er hgyere enn 100 °C, vil frityrkokeren vente til oljen
avkjoles ned til 100 °C, deretter vil den automatisk
opprettholde oljetemperaturen pa 100 °C.

Advarsel

Apparatet er utstyrt med et kjglesystem som er plassert
bak kontrollpanelet: kontroller regelmessig at viften
fungerer og terk bort eventuelt stov.

IVARETAKELSE AV APPARATET

RAD OG OPPLYSNINGER

Oljenivaet ma alltid holdes mellom maksimums- og
minimumsniva. SIa aldri pa frityren hvis oljenivaet ikke er
korrekt. Skift olje ofte: ikke fortsett & bruk den samme oljen
nér fargen begynner a bli brun og viskositeten gker.

Fyll aldri kurven mer enn 50 % av dens kapasitet: dette vil
resultere i raske frityrkokinger og sikker bruk.

Nér man senker kurven ned i tanken vil det forekomme en
rask skumdannelse som skyldes emulsjonen av varm olje
og vannet i maten.

Dersom det skulle oppstd uforholdsmessig mye skum,
skal man lgfte opp kurven og senke den ned igjen for & la
skummet forsvinne.

Under stekingen av maten vil noen partikler falle av; de
sterste delene vil legge seg pé risten og de minste pa
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bunnen, pa det kalde omradet.

For & unnga at disse avleiringene holdes i sirkulasjon og
dermed brennes, md man periodisk serge for a rense
tanken for disse. Renseoperasjonen skal utfgres med
kald olje og etter a ha latt restpartiklene legge seg som

bunnfall.

HENVISNINGER FOR BRUK AV FAST FETT (SVINEFETT)
Dersom man bruker svinefett til stekingen kan det oppsta
faresituasjoner som skyldes overoppheting av selve
svinefettet og selve tanken i frityren. Derfor skal man la
svinefettet smelte gradvis i henhold til instruksjonene
under:

Ta bort kurven og fettfilteret og legg i det faste svinefettet.
La apparatet sta pa maksimal ytelse i cirka et minutt for du
igjen regulerer varmen i referanseposisjon.

Svinefettet vil begynne & smelte ved kontakt med de
varme flammergrene.

Vent i noen minutter for & garantere at smeltingen skjer
gradvis uten overopphetinger. Sett apparatet i maksimal
ytelse igjen enda et minutt for du igjen regulerer det i
referanseposisjon.

Pa dette punktet vil rarene veere tilstrekkelig oppvarmet,
vent derfor til svinefettet er blitt helt flytende for du setter
pa plass fettfilteret og kurven igjen.

Kun nér svinefettet er helt flytende og i riktig mengde kan
man begynne & bruke frityren pa en korrekt mate.

ADVARSEL OM BRUK AV DEN VARME OLJEN
Enhver atferd som farer til ett eller flere av nedenstaende
punkter er forbudt:

. Overoppheting av oljen.

. Feil bruk av frityrkokeren.

. Utskifting av stekeoljen mens frityrkokeren er varm.

. Bruk av brennbare lgsemidler til rengjoring.

. Ukorrekt fylling av tanken (over eller under nivaet).

. Innfering av fuktig, ikke avrent mat, eller vann i den
varme oljen.

RENSELSE AV AVLEIRINGEN

Nér bunnfallet har lagt seg og oljen er kald, kan man dra ut
fettfilteret med handtak. Pass pa a holde det helt vannrett,
og gjer forsiktige bevegelser, slik at alle de storste
avleiringene som har lagt seg i det tilbakeholdes.

a) For modeller til & ha pa benkeplate (fig. 5) (GL 8B - GL
8+8B - GL 8M - GL 8+8M - GL10B - GL 10+10B - GL 30B -
GL 30M). Fer man &pner avlgpskranen (6), skal man sette
slangen (15) ned i hullet (5) i henhold til figuren.

Etter & ha satt en balje eller en metallbgtte med kapasitet
pa minst 12 liter under avigpet, skal man &pne spaken (6)
etter a ha loftet opp bolten (14).

Nér temmingen er ferdig skal man stenge kranen ved & vri
spaken (6) og ta bort slangen (15), ved a ga frem i motsatt
rekkefolge.

b) For modeller med underskap (fig. 6) Forsikre deg om
at den medleverte baljen (9) er blitt plassert under avlgpet
(8), og vri deretter opp avlgpets drosselventil som vil apne
kranen.

Advarsler for temming og filtrering av olje

- Laoljen avkjoles for du filtrerer den eller temmer den ut
i tanken.

- Vianbefaler & temme oljen i tanken i flere omganger.

- Veer spesielt oppmerksom nar du handterer tanken
med olje.

RENGJ@RING
ADVARSEL!
- For rengjoring sld av apparatet og la det kjgles ned.
- | tilfelle det brukes apparater som tilferes strem, bruk
utkoblingsbryteren for & kutte stremtilferselen.
En grundig daglig rengjering av apparatet vil sikre perfekt
drift og lang varighet. Overflatene i stal skal rengjores med
oppvaskmiddel (for vanlig oppvask) blandet ut i veldig
varmt vann og ved bruk av en myk klut; for smuss det
er vanskeligere a fjerne bruk etylsprit, aceton eller
annet| iddel uten halogen; ikke bruk skurepulver
eller etsende stoffer som kloridisk syre/saltsyre eller
svovelsyre. Bruk av syrer kan medfere redusert drift
og sikkerhet av apparatet. lkke bruk barster, stalull eller
svamper med slipende effekt som er lagd av metall eller
andre legeringer som kan smitte av med rustflekker. Av den
samme arsaken skal man unnga kontakt med gjenstander
i jern. Se opp for svamper eller borster i rustfritt stal som,
selvom de ikke smitter overflatene med rust, kan forarsake
stygge riper. Om apparatet er spesielt skittent, sa bruk
for all del ikke sandpapir eller smergelpapir. Vi anbefaler
derimot bruk av syntetiske svamper (f. eks. svampen fra
Scotchbrite). Stoffer for salvpuss skal heller ikke brukes, og
man ma passe seg for damp fra kloridisk eller svovelsyre
som kommer fra for eksempel fra vasking av gulv. Ikke rett
vannstraler mot apparatet for & unnga a skade det. Etter
rengjering, skyll ngye med rent vann og terk ngye med en klut.
Etter at alle rengjeringsinngrepene er utfert, skal
overflatene i rustfritt stal, godt terket, beskyttes med
produkter som normalt er a finne i handelen og som
beskytter mot etsing og rust.

OPPLYSNINGER FOR AUTORISERT
INSTALLAT@R FEIL

TERMOELEMENT
Pilotflammen forblir ikke tent:
Skift ut termoelementet.

SIKKERHETSTERMOSTAT

Pilotflammen forblir ikke tent:

Dersom pilotflammen fremdeles ikke forblir tent etter a ha
skiftet ut termoelementet, skal man brokoble tradene der
sikkerhetstermostaten er. Hvis da problemet er lgst, skal
man skifte ut sikkerhetstermostaten.

Sikkerhetstermostaten kobler seg inn:

Tilbakestill termostaten i utgangsposisjon. Sla pa apparatet
igjen og kontroller oljetemperaturen med maskinen i drift.
Sikkerhetstermostaten er innstilt for 8 koble seg inn nar
den registrerer mellom 211 °C og 230 °C.

Undersgk termostatens temperatursprang ved hjelp
av termometer som blir senket ned i oljen. Dersom
termostaten kobler seg inn ved lavere temperaturer
ma den skiftes ut. Hvis den derimot kobler seg inn ved
forutsatt temperatur, skyldes feilen ventilen (foler eller
kapillarledning).
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VENTIL

Det ma ikke av noen grunn foretas endringer pa
ventilen.

Ikke skift ut eller foreta inngrep pa kapillarledningen
og/eller pa foleren.

Garantien vil frafalle pa ventiler det er foretatt
endringer pa.

Sikkerhetstermostaten kobler seg inn:
Etter 8 ha undersokt oljetemperaturen skal man skifte ut
ventilen.

Pilotflammen forblir ikke tent:

Hvis denne feilen vedvarer etter & ha skiftet
ut termoelementet og brokoblet tradene der
sikkerhetstermostaten er, skyldes problemet ventilens
elektromagnet. Hvis det er garanti pa ventilen: skift ut
selve ventilen. Nar garantiperioden er over (24 maneder fra
ventilens fabrikasjonsdato): skift kun ut elektromagneten.

PIEZOELEKTRISK TENNING

Man ser ikke gnisten:

Kontroller visuelt at piezoen er i god stand (det ma ikke
veere olje pé den) og at ledningen ikke er oppskaret eller
oppskrapet.

Forsikre deg dessuten om at piezoen er tilkoblet
karosseriet ved hjelp av ledningen og/eller har elektrisk
kontakt pa instrumentpanelet.

Nar man har fastslatt at piezoen og ledningen er i god
tilstand skal man skifte ut tennstiften.

INFORMASJON TIL BRUKERE AV PROFESJONELT UTSTYR

I henhold til art. 24 i Lovdekretet av 14. mars 2014, nr. 49
"Gjennomfaring av direktivet 2012/19/EU om elektrisk og elektronisk avfall (WEEE)".

En avfallsdunk med kryss over pa apparatet eller pa emballasjen indikerer at produktet etter endt brukstid skal behandles
separat fra annet avfall for hensiktsmessig behandling og gjenvinning. Seerlig organiseres og handteres spesialavfallet fra
dette profesjonelle apparatet etter endt brukstid pa en av felgende mater:

a) direkte av brukeren, dersom apparatet kom i salg fer innferingen av det nye WEEE direktivet og brukeren selv
bestemmer seg for a kassere det uten & erstatte det med et nytt, tilsvarende apparat med samme funksjoner;

b) av produsenten, forstatt som den som forst introduserte og markedsferte apparatet i EU-land, eller som selger det
nye apparatet som erstatter det forrige med sitt merke i EU-land, dersom brukeren samtidig som han bestemmer seg
for a kassere det gamle apparatet, i salg fer innfgringen av det nye WEEE direktivet, kjgper et nytt, tilsvarende apparat
med samme funksjoner. | sistnevnte tilfelle kan brukeren kreve at produsenten henter dette apparatet innen 15 dager

etter leveringen av det nye apparatet;
C

av produsenten, forstatt som den som forst introduserte og markedsforte, eller som selger apparatet med sitt merke

i EU-land, dersom apparatet kom i salg etter innferingen av det nye WEEE direktivet.

Hensiktsmessig avfallsbehandling for pafelgende resirkulering av apparatet, eller behandling og miljevennlig kassering,
bidrar til & forhindre mulige negative effekter pa milje og helse, og fremmer gjenbruk og/eller resirkulering av

materialene apparatet bestar av.

Ulovlig deponering av apparatet fra brukerens side i

h 1

er bruk av sank j

etter gjeldende

lovbestemmelser.



| 235

GARANTISEDDEL

FIRMA:

VE:

POSTNUMMER: STED:

DISTRIKT: INSTALLASJONSDATO:
MODELL
KOMPONENTNUMMER:

ADVARSEL

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for mulige ungyaktigheter som matte finnes i dette heftet som falge av
kopierings- eller trykkfeil. Produsenten forbeholder seg videre retten til & gjore de endringer pad produktet som anses
som nyttige eller nedvendige, uten at de grunnleggende egenskapene endres. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar
i tilfelle forskriftene i hdndboken ikke overholdes til punkt og prikke.

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for direkte eller indirekte skader som skyldes feilaktig installasjon, tukling,
ufullstendig vedlikehold eller feilaktig bruk av apparatet.
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